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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Informacgdes Basicas
Nimero do processo: 000411/2024

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

O presente Estudo Técnico Preliminar tem por finalidade assegurar a viabilidade técnica da
contralagdo de empresa especializada para Aquisigio De Genéros Alimenticios Para Compor O Preparo
Da Merenda Escolar Do Municipio De Serrinha -Ba Para O Ano Letivo 2024,

2. AREA REQUISITANTE

2.1.Fundo Municipal de Educacfo

3. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO
3.1. TIPOS DE ALIMENTOS NECESSARIOS:

Os géneros alimenticios nceessdrios para compor a merenda cscolar incluem, mas nio se
limitam a: grios (arroz, feijio, macarrdo), carnes (bovina, suina, frango), laticinios (leite, queijo,
togurte), frutas (maci. banana, laranja), legumes (cenoura, batata, abobrinha), entre outros conforme
demanda e sazonalidade.

3.2. QUANTIDADES REQUERIDAS:

As quantidades necessdrias de cada tipo de alimento serdo baseadas na populagiio estudantil
atendida ¢ nas diretrizes nutricionais estabelccidas pelo Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE), considerando também o ntimero de dias letivos e as porgdes recomendadas por aluno.

3.3. QUALIDADE DOS ALIMENTOS:

Todos os alimentos adquiridos devem atender aos mais altos padrdes de qualidade, incluindo
frescor, integridade, auséncia de produtos quimicos prejudiciais e conformidade com regulamentos de
salide e seguranca alimentar estabelecidos pelos 6rgios competentes,

3.4. ORIGEM DOS ALIMENTOS:

Dé-se preferéncia 4 aquisicdo de alimentos produzidos localmente ou regionalmente,
incentivando a economia local e promovendo a sustentabilidade ambiental, Além disso, os fornecedores
devem fornecer garantias de que os alimentos s#o produzidos de forma sustentdvel e ética.

3.5. REQUISITOS ESPECIFICOS:

Serdio considerados requisitos especificos, como a oferta de alimentos adequados para dietas
especificas (vegetarianas, sem gliten, etc.), produtos com baixo teor de sédio ou agdcar, e aqueles que
atendam &s necessidades nutricionais dos alunos conforme as diretrizes estabelecidas.

3.6. EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO:

Os alimentos devem ser embalados de acordo com as normas de seguranga alimentar e higiene,
garantindo a preservagio da qualidade e a integridade dos produtos durante o transporte e
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armazenamento nas unidades escolares.
3.7. PRAZOS DE ENTREGA:

Os fornecedores devem cumprir estritamente os prazos de entrega estabelecidos, garantindo que
os alimentos s¢jam entregues com antecedCnceia suficiente para o preparo da merenda cscolar, conforme
o calendério escolar e as necessidades das escolas,

3.8. PRECOS E FORMAS DE PAGAMENTO:

Os pregos dos alimentos devem ser competitivos e justos, considerando a qualidade e origem dos
produtos. As condighes de pagamento devem ser negociadas de forma a garantir a sustentabilidade
financeira do contrato, com prazos e formas de pagamento claros ¢ transparentes.

4, LEVANTAMENTO DE MERCADQ

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento & solugfio exige a contratagio de
empresa especializada cujo o ramo de atividade seja compativel com o objeto pretendido. Foram
analisadas contratagdes similares feitas por outros 6rgéos e entidades, por meio de consultas a outros
editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologiﬁs. tecnologias ou inovagdes que
melhor atendessem as necessidades da Administragiio. Niio se observou maiores variagGes quanto 2
execugiio do objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se pretende contratar. Logo, a aquisi¢io
dos materiais objeto do presente Estudo Técnico Preliminar se constityi, no atual cendrio, em objeto de
frequente aquisi¢io por érgaos priblicos, em todas as suas esferas. Sendo assim, verifica-se a ampla
disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento dos materiais a serem adquiridos, conforme os
requisitos estabelecidos neste documento,

5. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Para atendimento da demanda em questiio, a solugéio proposta € a realizagio de processo licitatdrio
amplo na modalidade Pregfio (Lei n° 14.133/2021), no formato eletrdnico, utilizando-se o Sistema de
Registro de Pregos - SRP, para aquisi¢do de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribui¢do
de alimentagio escolar para os alunos do municipio de Serrinha, com entrega parcelada de acordo com
a necessidade de consumo, até a quantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas
estabelecida pela Nutricionista RT do municipio

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Segundo o art. 23 da Lei 14.133/2021, o valor previamente estimado da contratacio devera ser
compativel com os valores praticados pelo mercado, considerados os pregos constantes de bancos de
dados pdblicos e as quantidades a serem contratadas, observadas a potencial economia de escala e as
peculiaridades do local de execugiio do objeto.

§ 1° No processo licitatério para aquisi¢io de bens e contratagio de servigos em geral,
conforme regulamento. o valor estimado serd definide com base no melhor prego
aferido por meio da utilizagfio dos seguintes parimetros, adotados de forma combinada
ou ndo:

I - Composi¢gdo de custos unitdrios menores ou iguais A4 mediana do item
correspondente no painel para consulta de pregos ou no banco de pregos em salide
disponiveis no Portal Nacional de ContratagBes Publicas (PNCP);
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II - ContratagBes similares feitas pela Administragiio Pdblica, em execugio ou
conclufdas no perfodo de |1 (um) ano anterior & data da pesquisa de pregos, inclusive
mediante sistema de registro de precos, observado o indice de atualizaco de pregos
correspondente;

[II - utilizagio de dados de pesquisa publicada em midia especializada, de .tabela de
referéncia formalmente aprovada pelo Poder Executivo federal e de sitios eletr6nicos
especializados ou de dominio amplo, desde que contenham a data e hora de acesso;

IV - Pesquisa direta com no mfnimo 3 (trés) fornecedores, mediante solicitagdo formal
de cotagdo, desde que seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e
que ndo tenham sido obtidos os orgamentos com mais de 6 (seis) meses de anteced@ncia
da data de divulgagdo do edital;

V - Pesquisa na base nacional de notas fiscais eletrdnicas, na forma de regulamento.

7. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAOQ

Neste caso, a contratagfio serd realizada por lote, afim de gerar uma economia de escala e aumentar a
competitividade da licitagdo.

8. BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATACAO

A aquisigdo de géneros alimenticios para compor ¢ preparo da merenda cscolar traz uma série de
beneffcios para os alunos, o corpo docente e a comunidade em geral. Aqui estiio alguns beneficios
esperados:

8.1.Melhoria na Nutrigio: Uma alimentagfio balanceada e nutritiva contribui para a satde fisica ¢
mental dos alunos, ajudando no seu desenvolvimento cognitivo, concentragio ¢ desempenho
escolar.

8.2.Estimulo ao Aprendizado: Alunos bem alimentados t&m mais energia e disposicio para
participar das aulas, interagir com os colegas e absorver o conterido apresentado pelos
professores.

8.3.Redugdio do Absenteismo e da Evasiio Escolar: Uma merenda escolar adequada pode ajudar a
diminuir a taxa de faltas dos alunos, pois muitas vezes a falta de alimentago adequada é um dos
motivos para a auséncia na escola.

8.4.Promogao de Hibitos Alimentares Sauddveis: Ao oferecer alimentos frescos, variados e de
qualidade, a escola pode contribuir para a formagfio de hdbitos alimentares sauddveis desde a
infancia, que podem perdurar ao longo da vida.

8.5.Fortalecimento da Comunidade Escolar: O ato de compartilhar refeigdes na escola promove a
integracdo entre os alunos, professores, funciondrios e pais, criando um ambiente escolar mais
acolhedor ¢ inclusivo,

3.6.Cumprimento da Legislagdo: A oferta de merenda escolar € uma obrigacfo legal, prevista pela
Lei n° 11.947/2009, que determina que pelo menos 30% dos recursos repassados pelo Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) devem ser utilizados na compra de alimentos da
agricultura familiar.
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9. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

N#o hd nenhuma necessidade de adaptagdo direta ao ambiente fisico para infcio das atividades
desta tipologia de contratagéo.

10. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

10.1. A contrataciio de fornecedores de géneros alimenticios para a merenda escolar
também pode ter diversos impactos ambientais, tanto positivos quanto negativoes. Aqui
estio alguns possiveis impactos:

10.1.1. lmpacto Positivo: Agricultura Sustentdvel: Se os fornecedores priorizarem praticas agricolas
sustentdveis, como o cultivo orgénico, o uso racional de recursos naturais e a preservagio
da biodiversidade, isso pode contribuir para a protegiio do meio ambiente e a conservagio
dos ecossistemas locais.

10.1.2. Redugdo do Desperdicio de Alimentos: Se houver um planejamento eficiente da compra e
utilizac@o dos alimentos, pode-se reduzir o desperdicio de alimentos na cadeia de
fornecimento, 0 que diminui ¢ impacto ambiental associado a produgfio, transporte ¢
descarte de alimentos.

10.1.3. Estimulo & Producgdo Orginica; Se houver uma preferéncia por alimentos orginicos na
compra para a merenda escolar, isso pode incentivar os produtores locais a adotarem préticas
agricolas mais amigdveis 20 meio ambiente, como a reducio do uso de pesticidas e
fertilizantes sintéticos.

10.1.4. Preservacio da Biodiversidade: A diversificagio dos alimentos oferecidos na merenda
escolar, incluindo produtos regionais e sazonais, pode contribuir para a preservacio da
biodiversidade agricola e incentivar a conservagiio de variedades tradicionais de plantas
cultivadas.

10.2. Por outro lado, se a contrata¢ido nfio considerar critérios ambientais, pode haver
impactos negativos, tais como:

10.2.1. Uso Excessivo de Agrotéxicos: Se os alimentos adquiridos forem produzidos com o uso
excessivo de agrotéxicos e fertilizantes quimicos, isso pode resultar na contaminagdo do
solo, da dgua e na perda de biodiversidade.

10.2.2. Desmatamento e Degradagio Ambiental: Se a produgio dos alimentos envolver
desmatamento de freas naturais ou a conversfio de ecossistemas para agricultura, isso pode
resultar em perda de habitat, erosfo do solo e emissdes de carbono.

10.2.3. Pegada dc Carbono Elevada: Se os alimentos forem transportados por longas distincias ou
se forem produzidos com préticas agricolas intensivas em energia, isso pode aumentar a
pegada de carbono associada a merenda escolar.

11. DECLARACAO DE VIABILIDADE

Por tratar-se de registro de precos, ndo ha impacto imediato no orgamento, sendo necessério realizar
empenhos ou contratagdes previamente a realizag#o de solicitagbes de fornecimento.

12. JUSTIFICATIVA DA VIABILIDADE

A escolha da modalidade de contratagio para a aquisicio de géncros alimenticios destinados 2
composicdo da merenda escolar é uma decisfio estratégica que requer uma andlise criteriosa dos
diferenties modelos disponiveis. Nesse contexto, a modalidade de contratagio direta emerge como uma
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prética comum e amplamente adotada entre os entes piiblicos, apresentando uma série de vantagens que
justificam sua preferéncia ¢ aplicacéo,

Em primeiro lugar, a contratagfio direta oferccc uma maior agilidade e simplicidade no processo de
aquisi¢fio de alimentos, uma vez que dispensa a realizacdo de procedimentos licitatérios complexos e
demorados. Isso se traduz em ama reducdo significativa do tempo e dos recursos necessdrios para a
compra dos géncros alimenticios, permitindo quc os alimentos cheguem as escolas de forma mais répida
e eficiente.

Além disso, a contratagdo direta possibilita uma maior flexibilidade na escolha dos fornecedores,
permitindo que as escolas optem por parceiros que atendam as suas necessidades especificas de forma
mais adequada. Isso possibilita, por exemplo, a sele¢@o de produtores locais e da regifio, promovendo o
desenvolvimento econdmico das comunidades rurais e incentivando a agricultura familiar.

Outro ponto relevante € a redugdo dos custos administrativos asseciados 2 realizag@o de processos
licitatdrios, tais como elaboraciio de editais, publicacfio de avisos, andlise de propostas e recursos, entre
outros. Ao optar pela contratagio direta, os entes piblicos conseguem economizar recursos financeiros
e humanos, que podem ser direcionados para outras dreas prioritdrias, como a melhoria da infraestrutura
escolar e a capacitaciio dos professores.

Ademais, é importante destacar que a modalidade de contratacio direta nfo exclui a necessidade de
transparéneia e fiscalizacdo por parte dos 6rgfios competentes. Pelo contrério, é fundamental que os
processos de compra sejam conduzidos de forma transparente e em conformidade com a legislagéo
vigente, garantindo a lisura ¢ a probidade na aplicagfio dos recursos piiblicos.

Diante do exposto, fica evidente que a escolha da modalidade de contratagfo direta para a aquisigdo
de géneros alimenticios destinados & composigiio da merenda escolar'é uma prética alinhada com a
eficiéncia administrativa ¢ a busca pela melhoria da qualidade do servigo piblico. Ao simplificar e
agilizar o processo de compra, essa modalidade contribui para garantir que os alunos tenham acesso a
uma alimentacio sauddvel ¢ de qualidade, promovendo assim o seu desenvolvimento ¢ bem-¢star.

H

Serrinha, 31 de Janciro de 2024.
Natalli goﬂm Costa
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ITENS A SEREM ADQUIRIDOS PARA A
ALIMENTACAO ESCOLAR 2024

— ESPECIFICAGOES DOS PRODUTOS

~ESPECIFICAGAO

UND

12790, RAFAELLA DAMIAD MOTA — CRN & —~ 15,174,
RAFAELLE FERREIRA ASSUNGAO — CRN 5 —3.117, TARCISIO SANTOS ARAUJO CRNS5 - 8152,

PAO TIPO HOT-DOG (PACOTE COM 10 UND COM 50g) -
Elaborado com farinha de trigo enriquecida com acido folico e
ferro, leite integral. A Embalagem ndo deve se apresentar
rasgada, com presen¢a de mofo. Isento de impurezas e corpos
estranhos. Apresentar data de fabricagéo e prazo de validade de
no minimo 15 dias a partir da data do recebimento estampada na
embalagem, juntamente com composigdo quimica do produto.
De acordo com a RDC 263 de 2005 da ANVISA.

KG

conhecido como p#aozinho) — produto fresco, isento de bolor e
umidade. Sem recheio, ndo deve estar com a massa ressecada
ou dura. Unidade de 30 gr.

KG

1.000 |

SR T
| ESPECIFICACAO UND QUANT
ADOCANTE DIETETICO LIQUIDO: embalagem plastica | UND 10
contendo 100 ml. componentes: &gua, edulcorantes artificiais,
sucralose e acesulfame-k, espessante, carboximetilcelulose,
acidulante, &cido citrico, regulador de acidez, citrato de sdédio,
conservantes benzoato de sodio e sorbato de potassio. Nao
contém glaten.
ARROZ INTEGRAL: cereal integral. Embalagem de 01 kg, | KG 30
devidamente identificada com ¢ nome do produto, data de
fabricagdo, composigdo minima, prazo de validade e peso liquido.
BISCOITO SEM GLUTEN: biscoito sem gliten, rico em fibras, 0% | PCT 100
l de gorduras trans, embalagem plastica de 110g ate 200g
"BISCOITO SEM LACTOSE SABOR MAIZENA: fonte de| PCT | 1.100

E proteinas, rico em fibras, sem colesterol e sem lactose, 0% de
gordura trans. embalagem plastica de 200g.
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BISCOITO TIPO ROSQUINHA, ZERO LACTOSE sabor coco| UND 1.100
natural, contendo 350 g, devidamente identificada com o nome
do produto, data de fabricagédo, composicdo minima, prazo de
validade e peso liquido. Serzo rejeitados biscoitos mal cozidos,
queimados e de caracteres organolépticos anormais, néo
podendo apresentar excesso de dureza e nem se apregentar
quebradiga. As embalagens devem apresentar prazo de validade
e lote legiveis, devendo apresentar os registros obrigatdrios nos
ministérios competentes.

BISCOITO TIPO MAIZENA, VEGANO (SEM LEITE), SEM| PCT 320
GLUTEN, contendo 112 g, devidamente identificada com o nome
do produto, data de fabricagdo, composi¢gdo minima, prazo de
validade e peso liquido. Serao rejeitados biscoitos mal cozidos,
queimados e de caracteres organolépticos anormais, néo
podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar
quebradica. As embalagens devem apresentar prazo de validade
e lote leglveis, devendo apresentar os registros obrigatérios nos
ministérios competentes. i B

LEITE DE SOJA, EM PO. Embalagem com 300 g, com dados de | PCT 200
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade,
peso liquido e registro no ministério da saude e/ou ministério da
agricultura e conforme as normas e/ou resolugdes vigentes do
inmetro. ) oL
LEITE MODIFICADO: para criangas de 06 a 12 meses: formula | PCT 20
infantil com predominéncia protética de caselna, acrescida de
dleos vegetais, matodexirina e enriquecida com vitaminas,
minerais, ferro e outros oligoelementos para alimentagdo de
lactantes, em sequéncia ao esquema alimentar iniciado nos
primeiros 06 meses de vida. Ingredientes: leite de vaca
desnatado (fonte protética), maltodextrina, oleina de palma, dleo
de palmiste, éleo de canola, dleo de milho, minerais (sulfato
ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, iodeto de potassio),
lecitina de soja, vitaminas (vitamina C, vitamina E, pantoteoto de
célcio, vitamina a vitamina B6, vitamina k1, biotina, vitamina b12.
Com 400gr. ndo contem gliten.

O
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restrigdo de lactose. Ingredientes minimos: leite integral, enzima
lactase. As seguintes informagbes deverdo ser impressas pelo
fabricante, diretamente na embalagem em que o produto esta
. acondicionado: nome ou CNPJ do fabricante, marca do produto,
peso, composigao, data de fabricagéo ou lote e data de validade.
Embalagem contendo peso minimo de 400g.

LEITE SEM LACTOSE: leite em p6 integral para dietas coml

LEITE, DE VACA, EM PO, instantaneo, teor de gordura integral,
pasteurizado, sem soro e sem amido, acondicionado em
embalagem contendo 200 g. ingredientes: leite em pé integral e
emulsificante lecitina de soja. As seguintes informagdes deverdo
ser impressas pelo fabricante, diretamente na embalagem em
gue o produto esta acondicionado: nome ou CNPJ do fabricante,
marca do produto, enderego, peso, composi¢do, data de
fabricagao ou lote e data de validade. Na data da entrega, o prazo
de validade indicado para o produto, ndo devera ter sido
ultrapassado na sua metade, tomando-se como referéncia, a data
de fabricagdo ou lote, impressa na embalagem. Conforme a(s)
norma(s) efou resolu¢do, vigente(s) mapa/inmetro.

MACARRAO ESPAGUETE SEM GLUTEN: massa alimenticia,
tipo espaguete. Composigao minima: farinha de arroz e ovos.
Embalagem de 500g, devidamente identificada com o nome do
produto, data de fabricagéo, prazo de validade e peso liquido.

MACARRAQO INTEGRAL: massa alimenticia integral, tipo

; espaguete. Embalagem de 500g, devidamente identificada com !
lo nome do produto, data de fabricagdo, composigdo minima, !

prazo de validade e peso liquido.

MANTEIGA de primeira qualidade, com sal, embalagem com no
m{nimo 250 g, minimo de 80% de gordura, maximo de acidez de
, 8%. Embalagem com identificagdo do produto, marca do

f MARGARINA ,60% de lipidios vegetal, com sal. Embalagem com
. potes de 250g, com dados de identificagdo do produto, marca do
fabncante prazo de validade e peso llguido.

LOTEQOS — =

CRN 5 — 15,174,
PCT | 1.300
|
. PCT {100.000
PCT 50
PCT 50
UND 200
UND 1.000
i L B
Y <

ESPECIFICAQAO

T GND TQUANT
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[ACUCAR: cristal de 12, sacarose de cana de agucar, na cor| KG 17.500
branca, com aspecto, cor, odor e sabor préprios. Isento de
fermentag@o, sujidades, parasitas e material estranho.
Acondicionado em embalagem plastica contendo 01 (um} kg,
devidamente identificada com o nome de produto, data de
fabricagdo, composigdo minima, prazo de validade e peso
liquido.

CAFE TORRADO E MOIDO. Embalagem contendo dados de| PCT | 5.000
identificag&o do produto, marca do fabricante, data de fabricagéo,
prazo de validade, selo de pureza da associagdo brasileira da
indtstria do café - Embalagem de 250g.

Lo o

QUANT
26,800

ESPECIFICA(;AO
ARROZ PARBOILIZADO 1KG. Tipo | — grdos inteiros. Pacote de
1Kg. 12 Qualidade. O produto ndo deve apresentar gréos
quebrados, mofados, @ manchados e o percentual de impurezas
ndo pode ultrapassar 5% (graos queimados, pedras, cascas e
pedacos de talos). O produto ndo deve apresentar material
estranhas como corpos e detritos de qualquer natureza estranha
ao produto, como gr8os ou sementes de outras espécies
vegetais, sujidades. O produto deve estar acondicionado em
embalagem primaria de 1Kg em sacos plasticos resistentes,
atéxico, transparente, incolor, lacrada, devidamente identificada
com o nome do produto, data de fabricagéo e validade.

ARROZ, TIPO QUEBRADINHO, 1% Qualidade. Acondicionado | KG 3.500
em embalagem plastica contendo 01 {um) kg em sacos plasticos
O resistentes, atdxico, transparente, incolor, lacrada devidamente
identificada com o nome do produto, data de fabricagéo,
composigao minima, prazo de validade e peso liquido. O produto
n&o deve apresentar matérias estranhas como corpos e detritos
de qualquer natureza estranha ao produto, como gréos ou
sementes de outras espécies vegetais ou sujidades.

FLOCOS DE MILHO, TIPO FLOCAO: farinha de milho flocada, | UND | 40.000
fonte de fibra. Deve serisento de residuos, impurezas, bolor, odor
ndo caracteristicos ou contaminantes. Sacos plastico atéxico
transparente. Peso minimo de 500g. Devidamente identificados
com o nome do produto, composi¢do minima, prazo de
validade/lote e peso liquido. Prazo de validade minimo de 08
meses a partir da data do recebimento do produto.
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FARINHA, DE MANDIOCA, GRUPO SECA, SUBGRUPO FINA,
TIPO 1. Embalagem contendo 01 kg no rotulo deve constar a
denominagdo do produto de acordo com sua designagao ou
classificacéo. As seguintes informagbes deverdo ser impressas
pelo fabricante, diretamente na embalagem em que o produto
esta acondicionado: nome efou CNPJ do fabricante, marca do
produto, enderego, peso, composigao, data de fabricag&o ou lote,
data de validade, norma(s) vigente(s) e registros nos drgdos
competentes. Na data da entrega, ¢ prazo de validade indicado
para o produto, ndo devera ter sido ultrapassado na sua metade,
tomando-se como referéncia, a data de fabricagdo ou lote,
impressa na embalagem. Conforme a(s) norma(s) e/ou
resolugdo(Ges) vigente(s) da ANVISA/MS.

KG

3.600

i FARINHA, DE TAPIOCA, NATURAL. Embalagem com 500 g. No
' rotulo deve constar a denominacgdo do produto de acordo com
sua designagido ou classificagdo, as farinhas trardo o nome,
seguida do nome vegetal comum de origem. As seguintes
informagdes deverdo ser impressas pelo fabricante, diretamente
na embalagem em que ¢ produto esta acondicionado: nome efou
CNPJ do fabricante, marca do produto, enderego, peso,
composigao, data de fabricagdo ou lote, data de validade,
norma(s) vigente(s) e registros nos rgéos competentes. Na data
da entrega, o prazo de validade indicado para o produto, ndo
devera ter sido ultrapassado na sua metade, tomando-se como
referéncia, a data de fabricagéo ou lote, impressa na embalagem.
Conforme a(s) norma(s) efou resolugdo,  vigente{s) da
ANVISA/MS.

UND

3.200

FEIJAO CARIOCQUINHA TIPO 1, CARIOQUINHA, embalagem
contendo 01 kg, com identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade, peso liquido e de acordo com a
resoluc@o 12/78 da comissédo nacional de normas e padrdes para
alimentos — CNNPA

KG

21.500

FEIJAO PRETO, TIPO |, novo, de primeira qualidade, constituido
de gros inteiros e sdos, sem a prasenga de gréos mofados efou
carunchados. Embalagem: pléstica, resistente, transparente,
contendo 1 kg, acondicionados em fardos de 30kg. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data da entrega.

KG

3.200

PROTEINA DE SOJA TEXTURIZADA. Ingrediente; farinha de
soja desengordurada. Embalagem pldstica resistente contendo
400 g, devidamente identificada com o nome do produto, data de
fabricagao, composi¢do minima, prazo de validade e peso liquido.

UND

5.000
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UND

QUANT

, CHARQUE - Carne bovina salgada curada e dessecada ponta de
agultha, néio deve apresentar odor de rango, nem depdésitos de
liquidos na embalagem primaria, devendo se apresentar em
perfeito estado de conservagao.

Caracteristicas organolépticas aspecto: bloco de consisténcia
firme,

Cor: caracteristica. Cheiro: caracteristico. Sabor: caracteristico,
caracteristicas microbioldgicas deverdo estar de acordo com a
legislagio vigente caracteristicas microscépicas auséncia de
sujidades, parasitos e larvas, Aditivos e coadjuvantes de
tecnologia isento de nitrito e nitrato e estar de acordo com a
legislacdo vigente.

Embalagem primaria o produto devera ser embalado a vacuo, a
embalagem priméria do produto deveré ser do tipo plastica
resistente, contendo carimbo do S.1.F ou S.I.E, cada embalagem
devera apresentar o peso Ifquido de 01 kg.

Serad considerada imprépria e serd recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto &
contaminacdo efou deterioragho. Embalagem secundaria a
embalagem secundaria devera ser caixa de papeléo reforgada,
adequada ao empilhamento recomendado, lacrada e identificada
com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte
e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade. Serd considerada impropria e
serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminagao efou deterioracao.
Rotulagem: no rétulo da embalagem priméria e secundaria
deverdo constar principalmente, de forma clara, as seguintes
informagdes: Identificagdo do produto, inclusive marca; nome e
endereco do fabricante; lista de ingredientes; contetido liguido;
data de fabricagdo; data de validade ou prazo para consumo 04

KG

8.200

(quatr&_meses a partlr da data de entrega, nimero do lote.
B T % 2 i ER LOTE 006~ o

Pl

........................... ESPECIFICAC o

UND

ALM6NDEGAS AD MOLHO: produto obtido a partir de porgdes
comestiveis de care bovina, isenta de ossos, peles, veias,
| cartilagem, intestino, tenddes ou fragmentos de ossos ou tecidos
inferiores, condimentos, estabilizantes. Informag¢dss nutricionais,
carne bovina moida, sem pimenta, sem conservantes. Latas
folhas de flandres com verniz sanitario perfeitamente recravadas.
As latas de 420 g, sfo contidas em caixas de papelédo e
identificados. Validade nao inferior a 180 dias.

UND
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! CORANTE - ingredientes basicos: fuba de milho, sal, urucume | KG 1.000
 6leo vegetal. Peso liguido 100g. embalagem contendo o nome do
produto, data de fabricagdo, composigdo minima, prazo de
validade e peso liquido. ]
EXTRATO, DE TOMATE, concentrado, contendo: tomate, agicar | UND | 10.000
e sal, sem gltiten. Embalagem: lata com fechamento hermético
de 280 g, com dados de identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade, peso liquido e de acordo com as
normas e/ou resolugdes da ANVISA/MS. L
MOLHO DE TOMATE CONCENTRADO: embalagem,| UND | 16.000
devidamente identificada com o nome do produto, data de
O fabricagéio, composig&o minima, prazo de validade e peso llquido
340g.

SAL 10DADO, “ndo conter aditivos quimicos” - embalagem | KG 3.500
pacote de 1 kg, devidamente identificada com o nome do produto,
data de fabricagdo, composig&o minima, prazo de validade e
peso liquido.

VINAGRE DE ALCOOL - formentado de acido acético -| UND 2.000
embalagem de 500 ml, devidamente identificada com o nome do
produto, data de fabricagdo, composigdo minima, prazo de
validade e peso lquido.

SN _m_ ﬁé LWOO?
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ESPECIFICACAO —"""TUND | QUANT

PEIXE, MERLUZA EM FILE. Embalagem em fime PVC| KG 1.500
transparente ou saco plastico transparente, n&o contendo
espinhas e sujidades, contendo identificaggo do produto, marca
do fabricants, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de

acordo com as portarias do ministério da agricultura, DIPOA
O n.304 de 22/04/96 e n.145 de 22/04/98, da resolugéo da ANVISA
n.105 de 19/05/99 e da lei municipal / vigilancia sanitéria
n 5504/99

. ’ B mk-OTE 008 mﬁ‘muﬁi "'ﬁ?’" r’“ Wj g

ESPECIFICA(,)AO

FARINHA DE AVEIA composigéo: aveia. Embalagem caixas de| CX 5.000
170g, devidamente identificada com o nome do produto, data de
fabricagdo, composi¢do minima, prazo de validade € peso
liguido.

??JBA DE MILHO, embalagem com 01 kg, devidamente| KG 4.000
identificada com o nome do produto, data de fabricag&o,
composigdo minima, prazo de validade e peso liquido.
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MILHO PARA MUGUNZA; embalagem pacote de 500g,{ KG | 5.000
devidamente identificada com o nome do produto, data de
fabricagdo, composigdo minima, prazo de validade e peso
liquido.

MILHG PARA PIPOCA - milho amarelo, duro, tipo 1, para o] KG 2.000
preparo de pipoca. Embalagem pacote devidamente identificada
com o nome do produto, data de fabricagéo, composigéo minima,
prazo. de validade e peso Ifquldo de 500g.

RS R T o) S I
ESPECIFICACAO UND | QUANT
@ BISCOITO CREAM CRACKER: Acondicionado em embalagem | PCT | 17.200

dupla de 350g, plastico atéxico transparente, com respectiva
informagdo nutricional, data de validade/lote. Prazo de validade
minimo: 06 meses a partir da data do recebimento do produto.
Composigac minima de Ingredientes: farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico gordura vegetal, extrato de malte, soro de
leite em p6, amido, aglicar, sal, fermento quimico, bicarbonato de
sadio, emulsificante lecitina de soja. Serédo rejeitados biscoitos
queimados e de caracteres organolépticos anormais.
BISCOITO- DOCE SABOR MAISENA, dupla embalagem, ! PCT | 18.500
contendo no minimo 350 g, devidamente identificada com o nome
do produto, data de fabricagdo, composigdo minima, prazo de
validade e peso liquido. Serdo rejeitados biscoitos mal cozidos,
queimados e de caracteres organolépticos anormais, nao
podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar
quebradico. Nao conter gordura trans.

-~ BISCOITO TiPO ROSGUINHA: biscoito de farinha amanteigado | PCT 7.000
C) ou nao, sabores variados (leite, coco, chocolate). Embalagem

" contendo 350g, devidamente identificada como nome do produto,
data de fabrtcat;ao composi¢io minima, prazo de validade e

il
e
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ESPECIFICACAO D
[LEITE DE COCO - composigdo minima: leite de coco| UND [ 3.000
pasteurizado. Embalagem de 200 ml devidamente identificada
com o nome do produto, data de fabricagéo, prazo de validade e
| peso liquido.
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I MACARRAO TIPO ESPAGUETE: Composi¢io minima: farinha
de trigo enriquecida com ferro e dcido félico e demais substancias
permitidas. Embalagem Primaria: Sacos de polietileno atéxico,
peso liquido: 500 gramas; Rotulagem: Com identificagdo do
produto, classificagio e marca; nome e enderego do fabricante;
data de validade e lote, composi¢io nutricional. Validade Minima:

UND

27.200

trigo, embalagem: plastica, transparente, resistente, bem vedada,
contendo 500g, isento de qualquer substancia estranha ou
nociva. Prazo de validade minimo 12 meses a contar a partir da
datadeentrega.

UND

38.000 |

SARDINHA AO MOLHO. Sardinha em conserva, preparado de
pescado limpo, eviscerado, imersa em molho comestlvel de
tomate ndo picante. Acondicionado em recipiente de folhas de
flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo,
isento de ferrugem, contendo aproximadamente 130g de pesc
liquido e cerca de 84g de peso drenado. Embalagem abre facil
que dispense o uso de abridor convencional, devidamente
identificada com o nome do produto, data de fabricagéo,
composicdo minima, prazo de validade e peso liquido. As latas
ndo poderdo apresentar furos, danos mecénicos ou quimicos,
nem ferrugem.

UND

30.000 |

OLEO DE SOJA- dleo comestivel vegetal de soja, refinado, isento
de misturas de outros dleos, gorduras ou oufras matérias
estranhas ao produto. Embalagem contendo no minimo 900ml.
devidamente identificada com o nome do produto, data de

UND

6.000

fabricagdo, prazo de validade e peso liquido. ——
= el TJE? | é,:ﬂv@ o OT 3 1 1 | s e

ESPECIFICACAO

FILE DE PEITO DE FRANGO (SEM 0SSO) - De primeira
qualidade, congelado. A came deve apresentar aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios, sem manchas e parasitas; acondicionado
em embalagem de polistileno, atéxico, contendo carimbo do S.1.F
ou S.LE. O frango devera estar congelado no ato da entrega,
contendo informagdes necesséria, de acordo com legislagdo da
Vigilancia Sanitaria. Rotulagem contendo no minimo, nome do
produto, nome e CNPJ do beneficiador, nimero de lote e data ou
| prazo de validade, além das marcas e carimbos oficiais
' pertinentes.
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[ SALSICHA: PRODUTO CARNEO, TIPO HOT DOG. Ingredientes {| KG | 2.000
| minimo: carne de frango prensada, produto resfriado, embalado

a vacuo, transportado em embalagem de plastico resistente.
1 Embatagem de 03kg, devidamente identificada com o nome do
produto, data de fabricagdo, composigdo minima, prazo de
acordo com as portarias do ministério da agricultura, dispbe n®
304 de 22/04/96 e n°145 de 22/04/98, da resolugdo da ANVISA
n° 105 de 19/05/99 e da lei municipalivigilancia sanitaria n°
5504/99. O produto devera ter registro no ministério da agricultura
ef/ou ministério da saude.

i i
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O ESPECIFICAGAO

BISTECA SUINA — CARNE DE SUINO CONGELADA, com| KG 14.000
aproximadamente 200g cada. A carne deve apresentar-se com
aspecto proprio, n&o amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e
sabor préprio, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir qualquer alteragéo, de acordo com a legislagéo
sanitaria em vigor € ministério de agricultura. O produto devera
estar em conformidade com as normas e/ou legislagéo vigente do
ministério da agricultura, apresentando em sua embalagem
plastica resistente, as marcas e carimbos oficiais pertinentes.
Rotulagem contendo no minimo peso liquido, nome do produto,
nome e CNPJ do beneficiador, nimero do lote & data ou prazo de
validade. Entregar congetado. Embatagem pléstica, transparente
o atdxica de 500@.

CARNE DE ACEM MOIDA - A came deve apresentar-se com | KG | 31.050

aspecto préprio, com baixo teor de gordura, sem sebo ou
o aponeurose, ndo amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor
préprio, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir qualquer alteragdo, de acordo com a legislagéo
sanitaria em wvigor e ministério de agricultura. O produto deverd
estar em conformidade com as normas e/ou tegislag&o vigente do
ministério da agricultura, apresentando em sua embalagem
plastica resistents, as marcas e carimbos oficiais pertinentes.
Rotulagem contendo no minimo peso liquido, nome do produto,
nome e CNPJ do beneficiador, niimero do lote e data ou prazo de
validade. Entregar congelado. Embalagem plastica, transparente
e atéxica de 500g.
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MOELA DE FRANGO 1* QUALIDADE, SEM TEMPERO,
congelada. Deve apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor proprio,
sem manchas e parasitas; acondicionado em embalagem de
polietileno, atéxico. Devera estar congelada no ato da entrega e
| a sua embalagem integra, contendo as informagdes necessaria
‘de acordo com a legislag@io da vigilancia sanitaria. O produto
devera estar em conformidade com as normas e/ou legislagéo
vigente da ANVISA/MS, inclusive apresentado, em sua
embalagem, as marcas e carimbos oficiais, rotulagem contendo
no minimo, peso liquido, nome e CNPJ do beneficiador, nimero
do lote e data ou prazo de validade.

KG

5.000

Came De Boi Despostada - Tipo Patinho — A carne deve
apresentar-se com aspecto préprio, ndo amolecida e nem
pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio, sem manchas
esverdeadas, livies de parasitas, sujidades ou qualquer
' substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alteragéio, de acordo com a legislagdo sanitéria em vigor
e ministério de agricultura. O produto devera estar em
conformidade com as normas efou legislagdo vigente do
ministério da agricultura, apresentando em sua embalagem
plastica resistente, as marcas e carimbos oficiais pertinentes.
Rotulagem contendo no minimo peso liquido, nome do produto e
CNPJ do beneficiador, nimero do lote e data ou prazo de
validade. Entregar congelado. Embalagem de 01kg e de 05 kg.

kg

12.000

CARNE BOVINA ACEM - A carne deve apresentar-se com
aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, congelada, cor,
cheiro e sabor préprio, sem manchas esverdeadas, livres de
parasitas, sujidades e qualquer substincia contaminante que
possa altera-la ou encobrir qualquer alteragéo. O produto devera
estar de acordo com a Legislagéio Sanitaria em Vigor e Ministério
de Agricultura. Embalagem a vacuo de no méximo até 03 Kg, sem
gordura aparente, contendo carimbo do S.1.F ou S.1.E. Rotulagem
contendo no minimo, peso liquido, nome do produto, nome e
CNPJ do bensficiador, nimero de lote e data ou prazo de
validade, além das marcas e carimbos oficiais pertinentes.

KG

3.500

5 = g
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UND

QUANT

ABACAX! DE PRIMEIRA, IN NATURA, tamanho médio, contendo

peso médio entre 1kg a 1,5kg apresentando grau de maturagao
{ tal que ihe permita suportar a manipulag&o, o transporte e a
' conservagdo em condigbes adequadas para o consumo. Com
auséncia de sujidades, parasitos e larvas, de acordo com a
resolucdo 12/78 da CNNPA.

KG

2.000
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 ABOBORA - IN NATURA, INTEIRA, 12 QUALIDADE. fruto médio,
com caracteristicas integras, fresco, limpo, coloragéo uniforme,
aroma, cor e sabor tipicos da espécie, isento de sujidades, n&o
deve apresentar quaisquer lesSes, sendo adequadamente
acomodada em condi¢gbes apropriadas para o ato da entrega,
contendo peso médio entre 1,900g a 2,500g.

KG

11.000

AIPIM A VACUO, produto fresco e com grau de desenvolvimento
completo, sem fibras, cortado em pedagos e com idade entre 8
(oito) meses e 1 (um) ano, maturagéo intermediaria. Apresentar
odor agradavel, consisténcia firme, néo apresentar perfuragbes
ou injurias mecanicas sem casca, sem manchas pretas, devem
estar limpos e higlenizados. Embalagem transparentes, contendo
01 (um) quilo.

KG

76.000

ALHO; DE PRIMEIRA, sem a réstia in natura, apresentando grau
de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor prépria. Com
ausancia de sujidades, parasitos e larvas, contendo peso 40g a
9. e .

KG

1.000

BANANA DA PRATA, selecionada, tamanho médic, contendo em
média 1,5kg & dizia, apresentando grau de maturagdo tal qual
lhe permita suportar o transporte, a manipulagdo e a
conservagdo. Em condigGes adequadas para O consumo.
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

DUZIA

35.000

{ BANANA DA TERRA; selecionada, tamanho grande, contendo
em média 3,0kg a duzia apresentando grau de maturagéo tal qual
lhe permita suportar o transporte, a manipulacdo e a
conservagdo. Em condigdes adequadas para o consumo.
Auséncia de sujidades, parasitas e larvas.

DUZIA

7.000

BATATA DOCE: selecionada, tamanho médio, contendo peso
médio entre 200g apresentando grau de maturagéo tal qual lhe
permita suportar o transporte, a manipulagao e a conservagao.
Em condicdes adequadas para o consumo. Auséncia de
sujidades, parasitos larvas ¢ defensivos agricolas.

KG

3.000 |

BATATA INGLESA LAVADA: selecionada, tamanho médio,
contendo peso médio entre 150g apresentando grau de
1malturat;éio tasl qual lhe permita suportar o transporte, a
' manipulz¢ioc a conservagdo. Em condigdes adequadas para o
consumo. Auiéncia de sujidades, parasitos larvas e defensivos
agricolas. i

KG

14.000

BETERRABA SELECIONADA, tamanho grande, contendo em
média 200g, apresentando grau de maturagéo tal que lhe permita
suportar transporte manipulagéo e a conservagdo. Em condigbes
adequadas para o consumo. Auséncia de sujidades, parasitos
larvas e defensivos agricolas.

KG

" '4.000
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NUTRICIONISTAS: ELIZIANE SANTOS PRATA CRN 5 - 12790, RAFAELLA DAMIAO MOTA -~ CRN 5 - 15,174,
RAFAELLE FERREIRA ASSUNCAQ — CRN 5 — 3.117, TARCISIO SANTOS ARAUJO CRNS - 8182,
THIALA RODRIGUES LIMA TEIXEIRA CRN 5 - 8954

"CEBOLA BRANCA SELECIONADA, com casca protetora, | KG 6.000
tamanho’médio, de primeira qualidade, contendo peso médio de
100g apreseritando grau de maturag&o tal que lhe permita
suportar o transporte, a manipulagdo e a conservagdo. Em
condig:ées adequadas para o consumo, Auséncia de sujidades,

CENQURA SELECIONADA, tamanho médio, contendo em | KG 6.000
média 100g, de primeira qualidade, apresentando grau de
maturagdo tal que lhe permita suportar o transporte, a
manipulagéo e a conservagéo. Em condigdes adequadas para o
consumo. Auséncia de sujidades, parasitos larvas e defensivos

agricolas. .
O GOIABA, FRUTA SELECIONADA, tamanho médio, contendoem | KG 38.400
{ média entre 80g a 100g, apresentando grau de maturagéo tal
"qual lhe permita suportar o transporte, a manipulagdo e a
sl conservggcdo. Em condigbes adequadas para 0 consumo.
Auséncia de sujidades, parasitos e defensivos agricolas.
MAMAO: FRUTA SELECIONADA, TIPO HAVAI OU FORMOSA, | KG 7.000
contendo em média 2009, apresentando grau de maturagéo tal
qual ihe permita suportar o transporte, a manipulagdao e a
conservagdo. Em condigdes adequadas para 0 CONsumo.
| Auséncia de sujidades, parasitos e defensivos agricolas.
MACA VERMELHA; tamanho médio, contendo peso médio entre | KG 38.400
200g nacional de primeira qualidade, apresentando grau de
maturagdo tal qual lhe permita suportar o transporte, a
manipulagdo e a conservagéo. Em condigdes adequadas para o
consumo. Ausdncia de sujidades, parasitas e defensivos
_agricolas.
o MANGA, com grau de maturagido proprio para consumo, | KG 5.000

contendo em média 200g, no grau maximo de evolugdo do
tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie, sem ferimentos
ou defeitos, firmes e com britho, sem sujidades, parasitas e
larvas, sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte.
MELANCIA, DE PRIMEIRA, IN NATURA, tamanho médio, | KG 14.600
contendo peso médio de 4kg, apresentando grau de maturag&o
tal que .!he permita suportar a manipulag&o, o transporte e a
conservagdo em condigdes adequadas para o consumo. Com
auséncia de sujidades, parasitos e larva, N
MELAO, DE-PRIMEIRA, IN NATURA, contendo peso médio de | KG 3.000
2kg apresentzndo grau de maturagéo tal que lhe permita suportar
a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigoes
adequadas para o consumo. Com ausénma de sujidades,
_parasitos e larvas.
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NUTRICIONISTAS: ELIZIANE SANTOS PRATA CRN 5 - 12790, RAFAELLA DAMIAO MOTA - CRN 5 - 15174,
RAFAELLE FERREIRA ASSUNGAO — CRN 5 - 3.117, TARCISIO SANTOS ARALJO CRNS - B152,
THIALA RODRIGUES LIMA TEIXEIRA CRN & - 8354

PIMENTAO, DE PRIMEIRA, - {limpos, em tamanho médio,| KG 4.000
contendo aproximadamente 200g, apresentando grau de
maturagdo tal que lhe pemita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagdo em condigbes adequadas para o
consumo. Com a auséncia de sujidades, parasitos e larvas de
acordo com a resolucéo 12/78 da CNN PA.

QUIABO, DE-PRIMEIRA, IN NATURA, embalados em sacolas | KG 1.100
tipo rede de 1kg, apresentando grau de maturagéo tal que lhe
permita suportar a manipulagéo, o transporte e a conservagdo em
condi¢gdes adequadas para o consumo. Com auséncia de
[ sujidades, parasitos e larvas, de acordo com a resolucio 12/78

c | da CNNPA.

TOMATE - DE 12 QUALIDADE, de tamanho médio, contendoem { KG 5.000
média 80g a 100g, com aproximadamente 80% de maturagéo,
sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas, com coloragdo
uniforme e brilho. Entrega e acondicionamento do produto de
forma adequada, intacto de quaisquer danos.

TANGERINA, fruta selecionada, em tamanho médio, contando | KG 12.000
aproximadamente 100g a 150 gramas, apresentando grau de
maturacdo tal qual lhe permita suportar o transporte, a
maniputagio e a conservagio. Em condigbes adequadas para o
consumo. Auséncia de sujidades, parasitos larvas e defensivos
agricolas. ]
OVOS DE GALINHA, novos, limpos. Entregar em placas de uma | DUZIA | 28.500
ou 2,5 duzias, com prazo de validade e identificagdo do produto.
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NUTRICIONISTAS:; ELIZIANE SANTOS PRATA CRN 5 - 12790, RAFAELLA DAMIAO MOTA ~ CRN 5 — 15.174,
RAFAELLE FERREIRA ASSUNGCAOD - CRN 5 —3.117, TARCISIO SANTOS ARAUJO CRNS ~ 8152,
THIALA RODRIGUES LIMA TEIXEIRA CRN 5 - 8854

ATENCAO

Todos os produtos deverfio ser entregues no almoxarifado central - Enderego: Av.
Lomanto Jinior — BR 116, n°® 2.093, Bairro: Baixa D*4gua, préximo aos eucaliptos efou as
barracas de fogos da cntrada da Cidade de Serrinha-Ba;

Todos os produtos (exceto os pereciveis) deverdo apresentar data de validade minima
de 06 meses a partir da data da entrega.

Todos os produtos (exceto os pereciveis) deverdo ter snas amostras entregues na data
estipulada pela Comissio de Licitagdo e dever@o estar identificados com o nome do
partici pante, sreferencialmente por etiquetas coladas nos produtos.

Todos os p.-odutos passardo por analise organoléptica, com a presenga do CAE,
Comissdo d: verificagdo de alimentos da Secretaria de Educagfio, as Nutricionistas e
piblico convidado.

O material acima relacionado serd para atender as necessidades da Alimentagfo
Escolar para o periodo de 01 (um) ano a partir da assinatura do contrato.

No valor cotado para os géneros alimenticios pereciveis deverdo estd incluso as
despesas com méo-de-obra e transporte para entrega.

Qualquer davida sobre a especificagéio dos produtos entrar em contato com a

Nutricionista; Rafaella Mota (nutri.rafaellamota@gmail.com).



